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WZÓR UMOWY nr  …………………….2023  
zawarta  w   dniu ………………………….. 2023 roku, w Krakowie, pomiędzy:
Województwem Małopolskim, ul. Basztowa 22, 31-156 Kraków, NIP 6762178337, REGON 351554287, w imieniu którego działa Małopolskie Centrum Doskonalenia Nauczycieli, 
ul. Lubelska 23, 30-003 Kraków, NIP 6772351458, REGON 121385785, reprezentowane przez: ………………………………………, zwanym w dalszej części umowy „ZAMAWIAJĄCYM”,
a
……………………………………………………………… z siedzibą ……………………………………………………………………, NIP: ………………………………………………………, KRS:……………………….., zwanym dalej “WYKONAWCĄ”, reprezentowanym przez ………………………………………….
Do niniejszej umowy nie ma zastosowania ustawa z dnia 11 września 2019 r. – Prawo zamówień publicznych, na podstawie art. 2 ust. 1 pkt 1.
§ 1
1. Przedmiotem umowy jest kompleksowa organizacja szkolenia wyjazdowego 
z podnoszeniem kompetencji oraz integracją pracowników Małopolskiego Centrum Doskonalenia Nauczycieli dla maksymalnie 100 uczestników.
2. Termin realizacji: od 07.12.2023 r. do 08.12.2023 r.
3. Temat szkolenia to „Efektywna komunikacja i współpraca”.
4. Realizacja szkolenia powinna wpływać na podnoszenie kompetencji pracowników MCDN. Obszary wymagające doskonalenia:
1) narzędzia komunikacji,
2) rozwijanie umiejętności rozwiązywania konfliktów,
3) rozwijanie komunikacji interpersonalnej wspierającej budowanie spójnego zespołu,
4) rozwijanie umiejętności funkcjonowania w grupie i zespole. 
5. Organizacja szkolenia powinna mieć charakter warsztatów w pierwszym dniu szkolenia  i wykładu w drugim dniu szkolenia.
6. Warsztaty odbywać się będą w podziale na grupy: 
1) I dzień - 07.12.2023 r. – 4 grupy po 5 godzin dydaktycznych w formie warsztatów – w tym jedna przerwa kawowa trwająca 15 minut,
2) II dzień – 08.12.2023 r. – 3 godziny dydaktyczne w formie wykładu dla wszystkich uczestników.
7. Organizacja transportu:
1) I dzień szkolenia: 
· wyjazd z Krakowa, ul. Kamienna 2-4, parking przy Forty Kleparz, lub inny w odległości do 10 minut pieszo od siedziby  Zamawiającego – ul. Lubelska 23, Kraków, wyjazd nie później niż o godz. 7:00,  
· wyjazd z Nowego Sącza, ul. Jagiellońska 61, wyjazd nie później niż o godz. 8.00,
· wyjazd z Tarnowa, ul. Nowy Świat 30, wyjazd nie później niż o godz. 7.00,
· wyjazd z Oświęcimia, ul. Kolbego 8, wyjazd nie później niż o godz. 9:00,
· przyjazd do miejsca szkolenia nie później niż o godzinie 11.00.
2) II dzień szkolenia:
- wyjazd z miejsca szkolenia nie później niż o godz. 15:00,
- przyjazd do Krakowa, ul. Kamienna 2- 4, Nowego Sącza, ul. Jagiellońska 61, Tarnowa, ul. Nowy Świat 30, Oświęcimia, ul. Kolbego 8, nie później niż o godz. 19:00.
8. Podstawiony pojazd (bus/autokar dostosowany do maksymalnej liczby osób) powinien być w należytym stanie technicznym, kierowca powinien posiadać wszystkie niezbędne i aktualne dokumenty pojazdu, w tym ubezpieczenia OC oraz NNW. Pojazd musi spełniać wszystkie wymogi bezpieczeństwa dotyczące przewozu osób, a także nie być starszy niż 10 lat i wyposażony w sprawne pasy bezpieczeństwa, klimatyzację. 
9. W przypadku awarii pojazdu uniemożliwiającego dalszą jazdę, Wykonawca zobowiązuje się niezwłocznie podstawić nowy pojazd zastępczy o tym samym standardzie. 
10. Ostateczną liczbę uczestników Zamawiający poda Wykonawcy w terminie do 04.12.2023 r. Minimalna liczba uczestników to 90 osób.
11. Wykonawca ma obowiązek zapewnić miejsce szkolenia i zakwaterowania uczestników – hotel lub ośrodek szkoleniowy o standardzie co najmniej czterogwiazdkowym, zgodnie 
z Rozporządzeniem z dnia 19 sierpnia 2004 r. Ministra Gospodarki i Pracy w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie, zlokalizowany w województwie śląskim, powiecie żywieckim, w Żywcu lub w odległości do 10 km. od Żywca z bazą konferencyjną, umożliwiającą realizację programu szkolenia.
12. Hotel/ośrodek szkoleniowy musi dysponować bazą szkoleniową tj. 4 salami szkoleniowymi/konferencyjnymi - 1 dla grupy maksymalnie 100 osób, 4 dla grup max. 25 osób. spełniającą wszystkie wymagania BHP, które pozwolą na efektywny udział uczestników w zajęciach. Sale szkoleniowe/konferencyjne muszą być wyposażona w: 
1) klimatyzację, 
2) dostęp do bezprzewodowego Internetu,
3) dostęp do światła dziennego z możliwością zaciemnienia okien, np. roletami, żaluzjami,
4) zaplecze sanitarne,
5) sprzęt szkoleniowy i multimedialny, w szczególności laptop kompatybilny z projektorem multimedialnym, nagłośnienie, tablicę flipchart z papierem i flamastrami, ekran projekcyjny o rozmiarze zapewniającym czytelność prezentowanych materiałów multimedialnych,
6) obsługę techniczną dostępną podczas trwania szkolenia.
13. Miejsce zakwaterowania wszystkich uczestników szkolenia; sala, w której będą podawane posiłki; miejsca, w których będą organizowane przerwy kawowe; sala szkoleniowa – muszą znajdować się w tym samym budynku. Uczestnicy powinni mieć zapewnione miejsca siedzące, umożliwiające spożycie posiłku. 
14. Wykonawca zapewni jeden nocleg w hotelu / ośrodku szkoleniowym dla uczestników w pokojach dwuosobowych oraz pokojach jednoosobowych. Zamawiający wymaga, aby określona przez niego ilość pokoi, przekazana w terminie do 04.12.2023 r.  była jednoosobowa.  Wszystkie pokoje będą wyposażone w dostęp do bezprzewodowego Internetu oraz zaplecze sanitarne. 
15. Wykonawca zapewni wyżywienie dla wszystkich uczestników szkolenia rozumiane jako:
1) I dzień szkolenia:
· lunch, w godzinach zgodnych z harmonogramem szkolenia, składający się 
z dwóch dań gorących: zupa oraz dwa dania główne do wyboru, w tym jedno wegetariańskie, z dodatkami skrobiowymi oraz surówkami/warzywami gotowanymi, a także herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym jedna czarna i jedna owocowa), kawa z zaparzacza lub ekspresu, soki (co najmniej 0,5 l dla każdej osoby) oraz woda mineralna gazowana/niegazowana (co najmniej 0,5 l dla każdej osoby), 
· przerwa kawowa ciągła w czasie której podane zostaną: napoje gorące i zimne, 
w tym herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym jedna czarna i jedna owocowa), kawa z zaparzacza lub ekspresu, soki (co najmniej 0,5 l dla każdej osoby), woda mineralna gazowana/niegazowana (co najmniej 0,5 l dla każdej osoby), ciastka oraz owoce sezonowe, 
· uroczysta kolacja wraz z podsumowaniem rocznym działalności Instytucji, w godzinach zgodnych z harmonogramem szkolenia, w formie bufetu z gorącymi i zimnymi daniami, umożliwiająca wybór jednego dania z każdego rodzaju (co najmniej dwa do wyboru, w tym jedno wegetariańskie), a także napoje, w tym herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym jedna czarna i jedna owocowa), kawa z zaparzacza lub ekspresu, soki (co najmniej 0,5 l dla każdej osoby) oraz woda mineralna gazowana/niegazowana (co najmniej 0,5 l dla każdej osoby).
2) II dzień szkolenia:
· śniadanie, w formie bufetu z gorącymi i zimnymi daniami, umożliwiające wybór jednego dania z każdego rodzaju (co najmniej dwa do wyboru, w tym jedno wegetariańskie), w tym herbata (co najmniej trzy rodzaje w tym jedna czarna           i jedna owocowa), kawa z zaparzacza lub ekspresu, soki (co najmniej 0,5 l dla każdej osoby) oraz woda mineralna gazowana/niegazowana (co najmniej 0,5 l dla każdej osoby), 
· obiad, składający się z dwóch dań gorących: zupa oraz dwa dania główne            do wyboru, w tym jedno wegetariańskie, z dodatkami skrobiowymi oraz surówkami/warzywami gotowanymi, a także herbata (co najmniej trzy rodzaje,      w tym jedna czarna i jedna owocowa), kawa z zaparzacza lub ekspresu, soki 
(co najmniej 0,5 l dla każdej osoby) oraz woda mineralna gazowana/niegazowana (co najmniej 0,5 l dla każdej osoby). 
§ 2
1. Wykonawca zobowiązuje się do należytej współpracy z Zamawiającym podczas realizacji przedmiotu zamówienia.
2. Zamawiający zastrzega możliwość konsultowania programu szkolenia z trenerem przed rozpoczęciem szkolenia w terminie uzgodnionym przez obie strony.
§ 3
1. Za wykonanie przedmiotu umowy określonego w § 1 Wykonawcy przysługuje wynagrodzenie w wysokości ………………………………. zł. (słownie: ………………………….. złotych) netto od osoby.
2. Zamawiający zastrzega sobie płatność za rzeczywistą liczbę osób biorących w szkoleniu .
3. Wynagrodzenie za wykonanie przedmiotu umowy nie przekroczy kwoty ………………………… zł. brutto.
4. Kwota, o której mowa w ust. 3 wyczerpuje w całości roszczenia Wykonawcy wobec Zamawiającego z tytułu wykonania umowy.
5. Wypłata wynagrodzenia nastąpi przelewem na konto bankowe Wykonawcy 
w banku: ……………………………     nr rachunku bankowego: …………….. w terminie do 30 dni od daty przedłożenia przez Wykonawcę faktury prawidłowo wystawionej  na: 
Nabywca: 
Województwo Małopolskie, ul. Basztowa 22, 31-156 Kraków, NIP: 676-21-78-337,  
Odbiorca: 
Małopolskie Centrum Doskonalenia Nauczycieli, ul. Lubelska 23, 30-003 Kraków
6. Wykonawca oświadcza, że jest posiadaczem ww. rachunku bankowego i zobowiązuje się do jego utrzymania oraz wykazania w wykazie podatników VAT (tzw. Biała lista”) nie krócej niż do chwili dokonania rozliczeń z Zamawiającym wynikających z umowy.
7. W przypadku obowiązku stosowania MPP na fakturze muszą być zamieszczone wyrazy "mechanizm podzielonej płatności".
8. Podstawą wystawienia faktury jest podpisanie protokołu odbioru przez osoby wskazane w & 4. 

9. Za dzień zapłaty uznaje się dzień obciążenia rachunku Zamawiającego.
§ 4
1. Osobą odpowiedzialną za realizację niniejszej umowy ze strony Zamawiającego jest: ……………………………….., e-mail ………………………………..
2. Osobą odpowiedzialną za realizację niniejszej umowy ze strony Wykonawcy jest: …………………………., e-mail ……………………………..
§ 5
1.
Wykonawcy przysługuje prawo odstąpienia od umowy, gdy Zamawiający powiadomi Wykonawcę, iż wobec zaistnienia uprzednio nieprzewidzianych okoliczności nie będzie mógł spełnić swoich zobowiązań.
2.
Zamawiającemu przysługuje odstąpienia od  umowy w przypadku rażącego lub powtarzającego się naruszenia przez Wykonawcę postanowień niniejszej umowy.
§ 6
1. Zamawiający jako administrator danych powierzy Wykonawcy na podstawie odrębnej umowy przetwarzanie danych osobowych uczestników szkolenia na czas i w celu realizacji umowy, oraz w zakresie umożliwiającym Wykonawcy należytą realizację postanowień umowy. 
2. Zamawiający może przetwarzać powierzone dane osobowe wyłącznie w celu i zakresie niezbędnym do realizacji niniejszej umowy.
§ 7
1. W przypadku niewykonania lub nienależytego wykonania umowy Zamawiający 
ma prawo dochodzenia od Wykonawcy zapłaty następujących kar umownych: 
1) 1% kwoty brutto określonej w § 3 ust. 4 umowy za każdy przypadek nienależytego wykonania umowy,
2) 20% kwoty brutto, o której mowa w § 3 ust. 4 w przypadku odstąpienia od umowy przez Zamawiającego, 
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego przewyższającego kary umowne.
3. Kary umowne, o których mowa w niniejszym paragrafie podlegają potrąceniu z kwoty wynikającej  z przedstawionej do zapłaty faktury 
§ 8
Wszelkie zmiany do niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.
§ 9
Spory mogące wynikać na tle wykonania niniejszej umowy strony poddają pod rozstrzygnięcie Sądu, właściwego dla siedziby Zamawiającego.
§ 10
Umowę sporządza się w trzech jednobrzmiących egzemplarzach, z których jeden otrzymuje Wykonawca, a dwa Zamawiający.
§ 11
Załącznikami stanowiącymi integralna część umowy są:
1) opis przedmiotu zamówienia stanowiący załącznik nr 1.
2) wzór protokołu odbioru usługi stanowiący załącznik nr 2,

ZAMAWIAJĄCY
WYKONAWCA
Załącznik nr 2 do umowy
Miejscowość, data
Protokół odbioru przedmiotu umowy
Umowa nr ……………………………….2023
z dnia ……………… r. zawarta pomiędzy
Województwem Małopolskim, ul. Basztowa 22, 31-156 Kraków, NIP 6762178337, REGON 351554287, w imieniu którego działa Małopolskie Centrum Doskonalenia Nauczycieli, ul. Lubelska 23, 30-003 Kraków, NIP 6772351458, REGON 121385785,
reprezentowane przez: ………………………………………., zwanym dalej Zamawiającym
a
……………………………………………..
adres do korespondencji: ………………………………,
numer identyfikacyjny NIP: ., REGON ……………………., zwaną dalej Wykonawcą.
Przedmiot umowy: kompleksowa organizacja szkolenia wyjazdowego 
z podnoszeniem kompetencji oraz integracją pracowników Małopolskiego Centrum Doskonalenia Nauczycieli.
Zamówienie zostało / nie zostało* zrealizowane zgodnie z postanowieniami powyższej umowy.
Zamawiający nie wnosi zastrzeżeń  do sposobu realizacji umowy / wnosi następujące zastrzeżenia do sposobu realizacji umowy*:
Zamawiający:


Wykonawca:
*niepotrzebne skreślić 
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